QUALE OLIO
RACCOGLIERE

Solo olio per uso alimentare:

+ l'olio usato in cucina per friggere;

 l'olio di conservazione dei cibi in
scatola (tonno, funghi, ecc).

COME
COMPORTARSI CON L'OLIO

OLIO

ALIMENTARE
USATO

J

800 247842

dal lunedi al venerdi 8-20 solo giorni lavorativi

CONSIGLIO
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Cisterna con nuovo
sistema di conferimento.

Nella pagina seguente
le istruzioni di come
conferire corettamente
l'olio alimentare.

COSA SI OTTIENE
DAL RICICLO

COME RACCOGLIERE

>

Non versare negli
scarichi l'olio di
cucina e degli alimenti
conservati

Lasciare raffreddare
l'olio e raccoglierlo in
un contenitore a perdere
come bottiglie o flaconi
di plastica chiusi con il

tappo

Quando il contenitore

e pieno, portarlo a una
stazione di conferimento
e assicurarsi che il tappo
sia ben chiuso

Inserire il contenitore
direttamente nella
cisterna

PERCHE
RACCOGLIERE
I'olio usato

L'olio alimentare usato, se disperso
nell’'ambiente, costituisce una minaccia
di inquinamento:

+ per il sottosuolo, perché puo
contaminare i pozzi di acqua potabile;

+ per la flora, perché impedisce alle
radici delle piante I'assunzione delle
sostanze nutritive;

* per qualsiasi specchio d’acqua
perché impedisce l'ossigenazione e
compromette l'esistenza della flora e
della fauna;

* per i depuratori e le condutture
fognarie, perché puo causare
intasamenti e danni agli impianti.

Nel calendario il rifiuto olio vegetale €
raffigurato con questa simbologia:

@ OLIO VEGETALE
VEGETABLE OIL | HUILE VEGETALE




